CHAMPAGNE

.

- ﬁﬂ.f Cf/{ /Z/MC

Vignoble

Reuil, Binson Orquigny, Villers sous chatillon
Sol : Argileux

Age de vignes : 35 ans

Vinification

Assemblages :

Cépage :70% Chardonnay, 15% pinot noir 15%
meunier
Années : 30% de vins de réserve

Fermentation et vieillissement : Cuve inox
Fermentation malolactique : oui
Dosage : Brut (7g/l)

Dégustation
La cuvée spéciale Les Galipes est la

HAMPAGNE gourmandise du domaine Brian Guerin. Le
Crudrin Brian chardonnay enveloppe la cuvée et son dosage
‘ . plus généreux en font un vin de gastronomie.
“E, Les arébmes de fruits a noyaux et de croissant
Les Crabipe sortie du four réjouiront votre palais.




