CHAMPAGNE

Blanc de norrs

Vignoble

Binson Orquigny, Villers sous chatillon et Cuchery
Sol : Argilo calcaire

Age de vignes : 35 ans

Vinification

Assemblages :

Cépages : 60% meunier - 40% pinot noir
Années : 10 % vin de réserve
Fermentation et vieillissement : Cuve inox
Vieillissement sur lies 3 ans

Fermentation malolactique : oui

Dosage : Brut (6g/l)

Dégustation
La cuvée Blanc de Noirs les Galipes est I'embleme de

la maison. Minérale tendu et fruité a la fois, elle
dévoile la richesse du sol et des terroirs de Villers
sous Chatillon sans artifice de vinification.




