CHAMPAGNE
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Vignoble

Binson orquigny

Sol : Argileux

Age de vignes : 20 ans
Vinification

Assemblages :

Cépages : 100 % Chardonnay
Années : 100% 2012
Fermentation : Cuve inox
Vieillissement : Fit de chéne
Fermentation malolactique : oui
10 ans sur lies

Dosage : Brut Nature (0g/I)
Dégustation :

HAMPACNE

Le blanc de blancs, cuvée chardonnay de la
maison Guerin Brian est le joyau de la gamme.
” Elaboré en petite quantité, I'attaque est
franche ouverte sur des fruits a noyaux (
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abricot, mangue), le vin évolue sur des notes
de briochées, épicés (rhubarbes, poivres doux)
pour terminer sur une finale ciselée.




